«27» ноября 2025 г. №931/14 – ОБ
Технические условия
1. Условия поставки: силами за счет Поставщика
2. Место поставки товара: г. Каменск-Уральский ул. Рябова, д.6 (столовая)
3. Срок поставки: продукция поставляется партиями по заявкам заказчика  1 раз в неделю от  даты   заключения  договора по 31.03.2026 г. Срок исполнения заявки 4 рабочих дня.
4. Условия оплаты: после  поставки каждой партии товара  в течении 30 дней.
	№
	Наименование
	Технические требования
	ед. изм.
	Кол-во 

	1
	Минтай свежемороженый, потрошеный  без головы.  25+
	[bookmark: _GoBack]Минтай б/г с/м, потрошеный. Рыба должна соответствовать ГОСТ 32366-2013. Поверхность рыбы чистая, естественной окраски, присущей рыбе данного вида, без наружных повреждений, не подвергавшаяся повторной заморозке. Запах, свойственный данному виду рыбы. После размораживания консистенция плотная, присущая рыбе данного вида. Рыба должна быть упакована таким образом, чтобы исключить обезвоживание, окисление и обеспечить сохранность и качество при транспортировке с указанием срока изготовления, реализации условий хранения. Остаточный срок годности на дату поставки не менее 70% от срока гарантированного производителем.
	кг
	300

	2
	Горбуша ПСГ (свежемороженая  потрошеная с головой).
	Горбуша ПСГ, ГОСТ 32366-2013
Поверхность рыбы чистая, естественной окраски, присущей рыбе данного вида, без наружных повреждений, не подвергавшаяся повторной заморозке. Запах, свойственный данному виду рыбы. После размораживания консистенция плотная, присущая рыбе данного вида. Рыба должна быть упакована таким образом, чтобы исключить обезвоживание, окисление и обеспечить сохранность и качество при транспортировке с указанием срока изготовления, реализации условий хранения.  Остаточный срок годности на дату поставки не менее 70% от срока гарантированного производителем.
	кг
	240

	3
	Сельдь слабосоленая неразделанная +350. 
	Гост 815-2019 Сельдь слабосоленая, 1 сорт, неразделанная - сельдь в целом виде, рассол чистый без крови, длина 35 см и более. Фасовка: пластмассовые ведра 4-8кг Остаточный срок годности на дату поставки не менее 70% от срока гарантированного производителем.
	кг
	50

	4
	Кальмар (тушка) свежемороженый
	ГОСТ 20414-2011. Тушка кальмара мороженная, блоки целые, поверхность чистая, ровная, без нарушения целостности (порезы, проколы), наружный кожный покров цвета от белого до розового, без постороннего привкуса и запаха, упакованная в бумажные мешки с полипропиленовым внутренним слоем или в коробки из парафинированного с внутренней стороны картона.  Остаточный срок годности на дату поставки не менее 70% от срока гарантированного производителем.
	кг
	70

	5
	Говядина бескостная, замороженная, тазобедренная часть,                           1 категории.
	ГОСТ 31797-2012 Мясо красного цвета, плотное, упругое.  У размороженного мяса при надавливании пальцем ямка быстро выравнивается. Запах специфический, свойственный свежему мясу. Жир имеет белый или желтоватый цвет, консистенция твердая, при надавливании не крошится. У размороженного мяса жир мягкий. Сухожилия упругие, плотные, у размороженного мяса сухожилия мягкие, рыхлые. Не допускается на мясе наличия льда и снега. Микробиологические показатели отрубов не должны превышать норм, установленных нормативными правовыми актами Российской Федерации. 
	кг
	550

	6
	Отрубы из свинины бескостные, замороженные. Тазобедренный без голяшки бескостный.
	ГОСТ 31778-2012. Цвет поверхности бледно-розового или бледно-красного цвета. Мышцы на разрезе слегка влажные, не оставляют влажного пятна на фильтрованной бумаге; цвет от светло-розового до красного. Консистенция: на разрезе мясо плотное, упругое; образующаяся при надавливании пальцем ямка быстро выравнивается.  Запах специфический, свойственный свежему мясу.  Состояние жира имеет белый или бледно-розовый цвет; мягкий, эластичный. Состояние сухожилий: сухожилия упругие, плотные, поверхность суставов гладкая, блестящая. Микробиологические показатели отрубов не должны превышать норм, установленных нормативными правовыми актами государства, принявшего стандарт. 
	    кг
	550

	7
	Язык говяжий замороженный
	ГОСТ 32244-2013 «Субпродукты мясные обработанные» и ТР ТС 034/2013
Языки целые, без порезов и других повреждений; без подъязычного мяса, лимфатических узлов, калтыка и подъязычной кости; промыты от крови и слизи
	кг
	80

	8
	Печень говяжья замороженная.
	ГОСТ 32244-2013 Субпродукты мясные обработанные. Замороженная. Обработанная. Печень чистая, без кровяных сгустков, лимфатических узлов, остатков связок, жира, патологических изменений и посторонних запахов. 
	кг
	220

	9
	Тушка Цыпленка Бройлера 1 категории, потрошеная, индивидуальная упаковка, замороженная. 
	ГОСТ 31962-2013 Тушка куриная цыплят-бройлеров 1 сорт замороженные. Товар должен быть заморожен не более 1 раза, без наличия льда и снега, хорошо обескровлен, чистый, без посторонних включений; без посторонних запахов, фекальных загрязнений; без видимых кровяных сгустков; без остатков кишечника и клоаки, трахеи, пищевода, зрелых репродуктивных органов; без холодильных ожогов, пятен от разлитой желчи; запах свойственный свежему мясу данного вида птицы, цвет мышечной ткани от бледно – розового до розового, цвет кожи бледно – желтый с розовым оттенком или без него, цвет подкожного и внутреннего жира – бледно – желтый или желтый. Оперение полностью удалено. Кожа чистая, без разрывов, царапин, пятен, ссадин и кровоподтеков. Костная система без переломов и деформаций,  без  добавления консервирующих веществ. Массовая доля влаги, выделяющейся при размораживании мяса кур, не должна превышать 4,0% 
Товар упакован  в пакеты из полимерной пленки с нанесением маркировки, Упаковка – коробка картонная 10-15кг. Масса тушки не менее 1,0 кг. Помещаются в чистую и исправную тару (картонные коробки).
Продукция должна быть разрешена к реализации на территории РФ в установленном порядке. .  Остаточный срок годности на дату поставки не менее 70% от основного срока годности. Поставщик обязан предоставить декларации соответствия ЕАС, ветеринарное свидетельство.
	кг
	300

	10
	Филе куриное (грудка) без кожи свежемороженое, монолит.
	ГОСТ 31962-2013, допускается поставка по ТУ производителя, в соответствии с ГОСТ. Белое нежирное мясо, полученное из куриной грудки после ее отделения от костей и хрящей. Филе  чистые, без посторонних включений, привкусов и запахов. Тип упаковки - монолит.
	кг
	150

	11
	Колбаса вареная "Докторская" категория А.
	ГОСТ 23670-2019 Колбаса вареная "Докторская" категория А . Внешний вид: батоны с чистой сухой поверхностью, консистенция упругая, цвет или вид на разрезе розовый или светло-розовый, Фарш равномерно перемешан , запах и вкус свойственны данному виду продукта, без посторонних привкуса и запаха, с ароматом пряностей, в меру соленый.  Остаточный срок годности на дату поставки не менее 70% от основного срока годности. Поставщик обязан предоставить декларации соответствия ЕАС, ветеринарное свидетельство.
	кг
	60

	12
	Сосиски "Молочные" категория Б.
	ГОСТ 23670-2019  Сосиски "Молочные" категория Б. Внешний вид: батончики с чистой, сухой поверхностью, консистенция нежная, сочная, цвет и вид на разрезе: розовый или светло-розовый фарш, однородный, равномерно перемешан,  запах и вкус свойственные данному виду продукта, без посторонних привкуса и запаха, с ароматом пряностей, в меру соленый. Остаточный срок годности на дату поставки не менее 70% от основного срока годности. Поставщик обязан предоставить декларации соответствия ЕАС, ветеринарное свидетельство.
	кг
	100

	13
	Колбаса варено-копченая "Сервелат". Категория А
	ГОСТ Р 55455-2013. Колбаса варено-копченая "Сервелат". Внешний вид:  батоны (батончики) с чистой, сухой поверхностью, без пятен, слипов, повреждений оболочки, наплывов фарша, консистенция: плотная, цвет и вид на разрезе: фарш равномерно перемешан, цвет от розового до темно-красного, без серых пятен, пустот и содержит кусочки грудинки размером сторон от 3 до 4 мм. Запах и вкус: Свойственные данному виду продукта, без посторонних привкуса и запаха, вкус слегка острый, в меру соленый, с выраженным ароматом копчения, пряностей. Остаточный срок годности на дату поставки не менее 70% от основного срока годности.. Поставщик обязан предоставить декларации соответствия ЕАС, ветеринарное свидетельство.
	кг
	30


 
Учесть толеранс 10%.
При поставке продукции, продавец предоставляет документы, подтверждающие качество и безопасность продукции (заверенная копия декларации соответствия, удостоверение качества и безопасности продукции, ветеринарное свидетельство)
Товар должен поставляться в упаковке, соответствующей характеру поставляемых продуктов питания и способу транспортировки с целью обеспечения сохранения их качества. Весь товар должен быть замаркирован в соответствии с требованиями стандартов, ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки», ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки» этикетки и ярлыки должны быть выполнены на русском языке. 

